Frickclndcs Menii

/uihrem Menii servieren wir |hnen unsere bcglcitcnc{cn (Getranke aus der Manufaktur Jérg GCigcr...

,,Bimenschaumwein hergeste”t aus der Obstsor‘te Cl’lampagnerbratbime“ trocken

Marinierter Ziegenfrischkése mit Brosel und karamellisierten Birnenwiirfelchen
an winterlichen Salatbukett

1 eon® Birnensecco aus der Weinbirne - trocken

Karotten- Bimen— SuPPc mit lngwerschaum und gcbratener Jacobsmuschcl

,,Schi”crapiccl“ Schaumwcin von alten APFcIsorten

Mild gcsalzcncr Kabcﬁau auf weiBem thncnpijrcc, Petersilienfond und Birncncssig

,,rﬂolePFcl“
sortenreiner Obstwein vom Sém[ing Bittenfelder trocken
mit Duft von feinen Réstaromen des [olzes und des vollreifen ursPr[Jng]ichen AP{:C[

Gcgri”tc |_ammschnitzelchen mit Rotwein-Z wiebelconfit,
dazu Kubchengemﬁse und Kartoﬁze]—Bér]auch—Gratin

,,Birnengolc{“ fein moussierender PirnensiiBwein
hcrgcstc”t aus Daérrbirnen und anschlieBend im Barriquc ausgcbaut
intensiver siiBer Bimendu]ct wird abgcrundct durch feine Wijrzc der Fasslagcrung

(Gebackenes Scho‘co‘cijchlc mit Champagncrbratbirncncis und lauwarmen Zitrusfriichten

Freis pro Ferson 5 Géngc Menii 52.~—
Preis pro Ferson inkl. o. g korrespondierenclen Getranken 69.—

Sie mschten [hr Menii in Ruhe genieBen, daher bitten wir Sie zu berﬁcksic!ﬂtigen, dass derletzte
Beste”eingang mittags | 3(Jhr und abends 20.30 (Jhr (an Sonn-und Feier‘tagen 20.00 (_}hr) ist.






